
上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。 お米の産地情報についてはスタッフまでお尋ねください。
10% service charge will be added to the above tax-included prices. Please ask our staff about the information of rice-growing district.

北海こがねのフレンチフライ
"Hokkaikogane" French Fries

1650
2000

Herb

Truffle

フィッシュアンドチップス
Fish and Chips

1750

F R I E S

カリフラワーステーキ 檸檬とカシューナッツ
Roasted Cauliflower with Lemon and Cashew Nuts

1750

パンチェッタと新玉ねぎのタルトフランベ
Tarte Flambée with Pancetta and Fresh Onions

1650

小蕪の柔らかローストと帆立貝のソテー
Roasted Turnip and Sautéed Scallops

2500

淡路産 穴子のグリエと秋茄子　
焦がしバターのソース
Grilled Conger Eel and Autumn Eggplant with Burnt Butter Sauce

1900

H O T  A P E T I Z E R

O Y S T E R S
本日のフレッシュ・オイスター

Today’s Fresh Oyster

1 Piece
900

3 Types Platter
2500

牡蠣とマッシュルームのグラチネ
Oyster and Mushroom Gratin

1 Piece
950

C O L D  A P E T I Z E R

炭火で炙った戻り鰹と富有柿　
南高梅とオリーブのタプナード
Charbroiled bonito and Persimmon with Plum and Olive Tapenade

2000

ブッラータチーズと季節のフルーツ
Burrata and Seasonal Fruits

2500

軽くスモークした紅富士サーモン 
乾燥ケッパーとオリーブ
Smoked Salmon with Dried Capers and Olives

1800

スペイン産 生ハム “ハモン・デ・テルエル”
Spanish Ham "Jamon de Teruel"

1600

フォアグラのテリーヌ　
干し柿と蜂蜜のクリームチーズ
Foie Gras Terrine with Dried Persimmon and Honey Cream Cheese

1400

フレッシュケールのサラダ 
キヌア ナッツ ドライフルーツ
Kale Salad with Quinoa, Nuts, Dried Fruits

1600

M A I N

M E A L

いわて短角牛のクラシック・バーガー
Iwate Wagyu Beef Hamburger

2800

有機マッシュルームと黒トリュフのタリオリーニ
Tagliolini with Black Truffle, Organic Mushrooms and Ham

2800

旬のキノコとパルメザンチーズのリゾット
Risotto with Seasonal Mushrooms and Parmesan Cheese

2600

飛騨牛の炭火焼き 
藁の香りのプレゼンテーション
Charbroiled Japanese Beef Presented with the Aroma of Straw

120g 4900
240g 9400

岩中豚のグリエ　
根セロリのピュレ ジュのソース
Roasted Pork, Celery Root Puree, EggpLant Paste

3600

蝦夷鹿のロースト　
赤ワインソース
Roasted Ezo Deer with Red Wine Sauce and Bergamot Aroma

4200

オマール海老のロースト 
ヴァンブランソース
Roasted Lobster with  White Wine Sauce

4800



all 900

高品質な茶葉やハーブを使用し、
世界的に評価されるティーブランド。

マイティーリーフ・ティー
Mighty Leaf Tea

Organic Earl Grey
●オーガニック・アールグレイ

Organic Darjeeling
●オーガニック・ダージリン

White Orchard 
(White Tea / Green Tea / Chamomile / Peach )

●ホワイト・オーチャード
（ホワイトティー/緑茶/カモミール/ピーチ）

Chamomilecitrus 
(Chamomile / Orange / Lemongrass )

●カモミール・シトラス
（カモミール/オレンジ/レモングラス）

Organic African Nectar 
(Rooibos / Hibiscus / Marigold )

●オーガニック・アフリカン・ネクター
（ルイボス/ハイビスカス/マリーゴールド）

N O N - C A F F E I N

Coffee [ Hot / Ice ]
コーヒー 800

Espresso
エスプレッソ 700

D E S S E R T

Café Latte [ Hot / Ice ]
カフェラテ 900

Cappuccino
カプチーノ 900

さつま芋のブリュレ 黒胡麻のアイスクリーム 1100
Sweet Potato Brulee with Black Sesame Ice Cream

林檎とキャラメルナッツのショコラパフェ 1400
Apple and Caramel Nut Chocolate Parfait

オレンジの生チョコ ベルガモット グランマニエ 1000
Orange and Raw Chocolate

ニューヨーク・チーズケーキ 1100
Baked Cheese Cake

B A R  F O O D

ミックスナッツ
Mixed Nuts

900

生チョコ
Raw Chocolate

1000

チーズの盛り合わせ
Cheese Platter

2800

ドライフルーツ
Dry Fruits

1200

和牛ビーフジャーキー
Beef Jerky

1800

上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。 お米の産地情報についてはスタッフまでお尋ねください。
10% service charge will be added to the above tax-included prices. Please ask our staff about the information of rice-growing district.


