
表示価格は税込みです。 お米の産地情報についてはスタッフまでお尋ねください。 All prices include tax. Please ask our staff about the information of rice-growing district.

L U N C H  M E N U

À LA C ARTE

炭火で炙った戻り鰹と富有柿 
南高梅とオリーブのタプナード
Charbroiled bonito and Persimmon 
with Plum and Olive Tapenade

2000

ブッラータチーズと季節のフルーツ
Burrata Cheese and Seasonal Fruits

2500

スペイン産 生ハム "ハモン・デ・テルエル"
Spanish Ham "Jamon de Teruel"

1600

フレッシュケールのサラダ 
キヌア ナッツ ドライフルーツ
Kale Salad with Quinoa, Nuts, Dried Fruits

1600

パンチェッタと新玉ねぎのタルトフランベ
Tarte flambée with Pancetta and Fresh Onions

1650

北海こがねのフレンチフライ
"Hokkaikogane" French Fries

1650
2000

Herb

Truffle

MAIN DISH

岩中豚のロースト 
根セロリのピュレ ジュのソース
Roasted Pork, Celery Root Purée, Jus Sauce

2800

旬魚のポワレ ズワイ蟹ともち麦の焼きリゾット 
フルムダンベールのソース
Seasonal Fish Poeler, Baked Crab and Barley Risotto, 
Fourme d'ambert Sauce

2900

SOUP
季節のスープ
Seasonal Soup

APPETIZER
本日の前菜

Today's Appetizer

MAIN
メインディッシュより1品

1 Main Dish

DESSERT
季節のデザート
Seasonal Dessert

CAFÉ
コーヒー     紅茶or

Coffee or Tea

MEAL

いわて短角牛のクラシック・バーガー
Iwate Wagyu Beef Hamburger

2800

有機マッシュルームと黒トリュフのタリオリーニ
Tagliolini with Black Truffle, Organic Mushrooms and Ham

2800

旬のキノコとパルメザンチーズのリゾット
Risotto with Seasonal Mushrooms and Parmesan Cheese

2600

DESSERT

さつま芋のブリュレ 黒胡麻のアイスクリーム
Sweet Potato Brulee with Black Sesame Ice Cream

1100

オレンジの生チョコ ベルガモット グランマニエ
Orange and Raw Chocolate

1000

ニューヨーク・チーズケーキ
Baked Cheese Cake

1100

LUNCH COURSE

5000
Choose your favorite pasta or main dish.

LUNCH SET
3300Choose your preferred Meal.

Chef's Salad
シェフサラダ
SALAD CAFÉ

コーヒー    紅茶
Coffee or Tea

or

MEAL
ミールより1品
1 Meal


